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LEI MUNICIPAL N° 545, DE 06 DE NOVEMBRO DE 2006.

“Dispbe sobre as normas sanitarias para elaboracdo e
comercializacdo de produtos comestiveis de origem animal e

vegetal no Municipio de Bom Jesus do oeste”.

SERGIO LUIZ PERSCH, Prefeito Municipal de Bom Jesus do
Oeste, Estado de Santa Catarina, no uso das atribuicdes legais em especial ao
disposto na Lei Organica Municipal, FAZ SABER a todos que a Camara
Municipal de Vereadores votou, aprovou e eu sanciono e promulgo a seguinte

Lei:

CAPITULO I
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 1° - Ficam estabelecidas as normas sanitdrias para elaboracdo e
comercializacdo de produtos comestiveis de origem animal e vegetal no Municipio de Bom

Jesus do Oeste.

Art. 2° - Fica criado o servico de inspecdo Municipal — SIM — especifico para
agroindustrias de pequeno porte, que produzam em pequena escala e ou regime artesanal,
subordinado & Secretaria Municipal de Agricultura e Meio Ambiente e Secretaria Municipal

de Saude e que atuara de acordo com as normas estabelecidas nesta Lei.
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Paragrafo 1° - Compete ao SIM — Servico de inspecao Municipal, a execucdo de
acOes pertinentes ao cumprimento das normas de implantacdo, registro, funcionamento,

orientacéo, inspecdo e Fiscalizagdo dos estabelecimentos.

Paragrafo 2° - O SIM - Servico de Inspe¢do Municipal serd composto por

profissionais com capacitacao técnica.

Art. 3° - Entende-se por elaboracdo de produtos artesanais comestiveis de origem
animal e vegetal, o processo utilizado na obtencdo de produtos que mantenham
caracteristicas tradicionais, culturais ou regionais, produzidos em pequena escala,

obedecidos aos parametros fixados na Lei estadual n® 10.610/97.

Paragrafo 1° - Sado considerados passiveis de beneficiamento e elaboracdo as
seguintes matérias — primas, seus derivados e sub-produtos.

a) produtos apicolas;

b) ovos;

c) frutas;

d) cereais;

e) leite;

f) carnes;

g) peixes, crustaceas e moluscos;

h) microorganismos;

i) outros produtos de origem animal e vegetal.

Paragrafo 2° - Os produtos de que trata este artigo, poderdo ser comercializados no

Municipio de Bom Jesus do Oeste, cumpridos 0s requisitos desta Lei.

Art. 4° - O servico de inspecdo Municipal — SIM, tera como objetivo:

a) Agilizar e orientar os procedimentos para inspecao sanitaria;
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Resguardar a saude da populagdo de doencas veiculadas em produtos ou ndo
de origem animal ou vegetal;

Inspecionar e reinspecionar as agroindustrias sob o ponto de vista industrial,
higiénico e sanitario realizando a inspe¢do, o recebimento, acondicionamento,
processamento, embalagem, rotulagem, resfriamento ou congelamento,
estocagem e expedicdo dos produtos e subprodutos destinados ou ndo a
alimentacdo humana;

Expedir os competentes relatérios de inspecdo e / ou vistoria dos produtos
oriundos das agroindustrias;

Aprovar o numero de registro do estabelecimento, bem como o uso de
rétulos e carimbos nos produtos e subprodutos com origem nas
agroindustrias;

Registrar estatisticamente dados de abate, condenacbes, inutilizacdo,
producdo e outros que se tornarem necessarios;

Solicitar laudos técnicos de qualidade a identidade de produto de origem

animal e vegetal;

Art. 5° - O estabelecimento processador de alimentos de origem animal e
vegetal devera registrar no SIM — Servico de Inspecdo Municipal, mediante
formalizacdo de pedido instruido pelos documentos:

a) requerimento dirigido ao SIM — Servico de Inspecdo Municipal, solicitando
o laudo prévio de instalacdo, o registro e 0 servico de inspecdo e
fiscalizagéo;

b) alvara sanitario, expedido pela Secretaria Municipal de Saude;

c) plantas ou croquis do estabelecimento aprovado pelo SIM e pelo
departamento de engenharia da Prefeitura municipal;

d) registro no cadastro geral de contribuintes ICMS ou inscricdo de produtor
rural na secretaria de Estado da fazenda;

e) atestados ou exames a critérios do servigo de Inspecao Municipal;
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f) declaracdo de que suas atividades séo assistidas por técnicos habilitados;

g) comprovante da realizacdo de curso profissionalizante na area afim.

Art. 6° - O estabelecimento processador de alimentos mantera livro oficial, onde
serdo registrados as informagdes, recomendacdes e visitas do servi¢co de inspe¢cdo municipal

objetivando o controle sanitario e a melhoria na qualidade da producéo.

Paragrafo Unico — O servico de Inspecdo municipal — SIM podera estabelecer a seu
critério as analises rotineiras para cada produto processado sem 6nus para os produtores,

bem como coletar novas amostras e repetir as analises que julgar convenientes.

Art. 7° - O estabelecimento processador de alimentos, manterd em seu arquivo
proprio sistema de controle que permite confrontar, em qualidade, o produto processado

com o lote que Ihe deu origem.

Art. 8° - Cada tipo de produto devera ter formula e descricdo do processador de
industrializacdo registrado em separado junto ao servico de Inspe¢do Municipal — SIM, e

opcionalmente ao Ministério da Agricultura ou Saude respeitada a Legislacédo vigente.

Art. 9° - O controle sanitario dos rebanhos que geram matéria- prima para a
producdo artesanal de alimentos € obrigatorio e devera seguir orientacdo dos orgéos oficiais

de defesa sanitaria animal.

Paragrafo Unico — O controle de que trata o “caput” deste artigo compreende

também a inspecdo “ante” e “p6s” abate dos animais e demais matérias-primas.

Art. 10° - As pessoas envolvidas na manipulacdo e processamento de alimentos
deverdo portar carteira de salude renovavel a cada 06 meses e usar uniformes proprios para

as atividades afins.
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Art. 11° - A embalagem de produto deve conter informagdes preconizadas no
codigo de defesa do consumidor, indicando no rotulo quando for o caso que é produto

artesanal e com inscrigdo no servi¢o de Inspec¢do Municipal —SIM.

Paragrafo 1° - Quando comercializados a granel, os produtos serdo expostos ao
consumo acompanhados de folhetos ou cartazes, contendo informagfes previstas no

“caput” deste artigo.

Paragrafo 2° - o servico de inspecdo Municipal — SIM determinara o tamanho padrédo

dos carimbos e das letras nele contidas.

Art. 12 — Os produtos deverdo ser transportados e armazenados em condigdes

adequadas para preservacao de sua qualidade.

CAPITULO 11
DAS INSTALACOES

Art. 13 — As instalacdes do estabelecimento processador de alimentos obedecerédo
preceitos minimos de construcdo recomendadas pelo Servigo de Inspecdo Municipal — SIM,
preservando os aspectos como:

a) adequada aeracdo e luminosidade;

b) adequada destinacdo de residuos e rejeitos seguindo a legislacdo Municipal sobre

saneamento ou as normas técnicas da ABNT;

€) agua potavel encanada e sob pressdo em quantidade compativel com a demanda

do estabelecimento, cuja fonte, canalizacédo e reservatorio deverdo ser protegidos
para evitar qualquer tipo de contaminacao;

d) distancia minima de fontes de contaminac¢do e mau cheiro, rios, fontes de agua e

esgoto, observada a legislacdo ambiental;
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a localizagdo podera ser no meio rural, suburbanas ou urbanas, a critério do
Servigo de Inspecdo Municipal — SIM e dependendo do produto, desde que nédo
transgrida as normas urbanisticas do plano direto e do Cdédigo de posturas
Municipal, e, ndo causem problemas de producéo;

ser instalada, de preferéncia, no centro do terreno, com area que possibilite a
circulacdo interna de veiculo para facilitar a chegada de matérias — primas e a
saida de produtos acabados;

possuir piso de material impermeavel resistente e anti- derrapante, ligeiramente
inclinado para facilitar o escoamento das aguas residuais, bem como a permitir
uma facil lavagem e desinfeccéo;

ter paredes lisas, impermeabilizadas, de cor clara, de facil higienizacdo e
desinfeccdo, preferencialmente com cantos e angulos arredondados e com o0s
parapeitos das janelas chanfrados;

possuir forro de material impermeavel, resistente a umidade e a vapores,
construido de modo a evitar o acumulo de sujeira, de facil lavagem e desinfeccao;
dispor de equipamentos e mesas com tampas de materiais resistentes e
impermedveis, de preferéncia de aco inoxidavel, para a manipulacdo de produtos
comestiveis, e que permita uma perfeita lavagem e desinfeccao;

dispor de telas em todas as janelas e outras aberturas, de modo a impedir a
entrada de insetos e dispositivos contra roedores;

todas as dependéncias, equipamentos e utensilios dos estabelecimentos devem
ser mantidos em condi¢cbes de higiene antes da realizacdo dos trabalhos

industriais e depois deles;

m) 0s pisos e paredes, assim como O equipamento ou utensilio usados nas

n)

agroindustrias, devem ser lavados sempre que utilizados e convenientemente
desinfetados, neste caso pelo emprego de substancias aprovadas pelo Ministério
da saude;

€ obrigatorio a instalagéo e utilizagcdo de pedilavio.
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CAPITULO 111
CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DOS ESTABELECIMENTOS
DE PEQUENOS ANIMAIS.

Art. 14° - Entende-se como estabelecimentos de pequenos animais aquele voltado
ao abate e industrializacdo artesanal, de construcdo simples, area fisica pequena e que
abate até o Maximo individual de 3.500 Kg por més, mas que apresente obrigatoriamente
um fluxograma operacional racionalizado, de um modo a facilitar os trabalhos de producéo,

inspecado e higienizagao.

Paragrafo Unico — A producdo do grupo, associacdo ou cooperativa é o
correspondente ao somatério do volume por produtor, desde que ndo exceda 5 (cinco)

vezes o limite individual.

Art. 15° - O estabelecimento de pequenos animais devera contar obrigatoriamente
com areas separadas entre area suja,limpa, miados, depositos, estocagem, banheiro /
vestuario, tendo como padrdo minimo de exigéncia o estabelecimento na legislacdo

estadual e federal.

Art. 16° - No que se refere a inspecdo Ante e Post Mortem, observa-se ao RISPOA.

CAPITULO IV
CARACTERISTICAS DOS ESTABELECIMENTOS DE MEDIOS E GRANDES ANIMAIS.

Art. 17° - Entende-se como estabelecimento de médios e grandes animais, aquele
voltado a industrializacdo artesanal de construcdo simples, area fisica pequena e que abate
até o Maximo de 5000 kg por més, mas que apresenta obrigatoriamente um fluxograma
operacional racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de producdo, inspecdo e

higienizacéo.
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Paragrafo Unico — A produgdo maxima do grupo, associacdo ou cooperativa é o
correspondente ao somatoério do volume por produtor, desde que ndo exceda 5 (cinco)

vezes o limite individual.

Art. 18° - O estabelecimento de médios e grandes animais devera contar
obrigatoriamente com d&reas separadas entre area suja, limpa, miudos, depdsitos,
estocagem, banheiro / vestuario, tendo como padrdo minimo o estabelecimento na

Legislacéo estadual e federal.

Art. 19° - No que se refere a inspecdo Ante e Post Mortem, observa-se-4 o RISPOA.

CAPITULO V
CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DE ABATEDOUROS DE BOVINOS.

Art. 20° - Entende-se como abatedouro de bovinos o estabelecimento voltado &
industrializacdo artesanal, de construcdo simples, area fisica pequena e que abate até no
Maximo 5000 kg por més, mas que apresente obrigatoriamente um fluxograma operacional

racionalizado de modo a facilitar os trabalhos de producéo, inspecéo e higienizagao.

Art. 21° - O abatedouro de bovinos deverd contar obrigatoriamente com &reas
separadas entre area suja, miudos, depdsitos, estocagem, banheiro / vestuéario, tendo como

padrdo minimo o estabelecimento na Legislacdo estadual e federal.

Paragrafo Unico — O abatedouro de bovinos devera obrigatoriamente possuir um pé —
direito de no minimo 7 (sete) metros na area de sangria e de 4 metros na area de

processamento.
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Art. 22° - No que se refere a Inspecdo Ante e Post Mordem, observar-se-4 o
RISPOA.

Art. 23° - A critério do SIM, nos abatedouros de bovinos poderdo ser abatidos

suinos, caprinos e ovinos.

CAPITULO VI
CARACTERISTICAS DOS ESTABELECIMENTOS DE EMBUTIDOS,
DEFUMADOS E SALGADOS.

Art. 24°© - Entende-se como Unidade de Embutidos, defumados e salgados, o
estabelecimento voltado a industrializacdo artesanal de construcdo simples, area fisica
pequena e que industrializa até 3000 KG por més, mas que apresente obrigatoriamente um
Fluxograma operacional racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de producéo,

inspecédo e higienizagéo.

Paragrafo Unico — A producdo méxima do grupo, associacdo ou cooperativa é o
correspondente ao somatdrio do volume por produtor, desde que ndo exceda 5 (cinco)

vezes o limite individual.

Art. 25° - A unidade de Embutidos, defumados e salgados devera contar
obrigatoriamente camaras separadas entre area de processamento deposito, lavagem de
utensilios, defumador, se houver estocagem, banheiro / vestuério, tendo como padrao

minimo o estabelecimento na Legislacdo estadual e Federal.

CAPITULO VII
CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DOS ESTABELECIMENTOS DE
PRODUTOS VEGETAIS.
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Art. 26° - Entende-se como estabelecimentos de produtos vegetais aquele
destinado a elaboracdo de produtos artesanais de frutas e outros vegetais, como doces,
frutas pré- preparadas , polpa e conservas doces e salgadas, voltado a industrializacéo
artesanal de construcdo simples, area fisica pequena, que apresente obrigatoriamente um
fluxograma operacional racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de producéo,

inspecédo e higienizagao.

Paragrafo Unico — este modelo de unidade podera processar produtos de origem
animal e vegetal, em conformidade com o “caput” do artigo 32. No entanto, quando estiver
processando produtos de origem animal ndo podera processar produtos de origem vegetal

e vice-versa.

Art. 27° - O estabelecimento de produtos vegetais devera contar obrigatoriamente
com areas separadas entre recepcdo e classificacdo, sala de processamento, deposito,
expedicdo, banheiro / vestuario, tendo como padrdo minimo o estabelecido na Legislacdo

estadual e federal.

CAPITULO VIII
CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DOS ESTABELECIMENTOS DE MASSAS, DOCES
E SALGADOS.

Art. 28° - Entende-se como estabelecimento de producdo de massas, doces e
salgados, aquele voltado a industrializacdo artesanal de construcdo simples, area fisica
pequena com producdo maxima individual de até 60000 Kg por ano, mas que apresente
obrigatoriamente um fluxograma operacional racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos

de producdo, inspecéo e higienizacao.
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Paragrafo Unico — A produgdo maxima do grupo, associacdo ou cooperativa é o
correspondente ao somatoério do volume por produtor, desde que ndo exceda 5 (cinco)

vezes o limite individual.

Art. 29° - O estabelecimento de producdo de massas, doces e salgados devera
contar obrigatoriamente com areas separadas entre depdésitos de matéria-prima, sala de

processamento, expedicdo, banheiro / vestuario.

Paragrafo Unico — nas unidades de utilizacdo de forno a lenha, o0 mesmo devera ser

instalado em dependéncias separadas e ventiladas.

CAPITULO IX
CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DOS ESTABELECIMENTOS DE PEIXES,
MOLUSCOS, ANFIBIOS E CRUSTACIOS.

Art. 30°- Entende-se como estabelecimento destinado a elaboracdo de produtos
artesanais de peixes, moluscos, anfibios e crustaceos, aquele voltado & industrializacdo
artesanal de construcdo simples, area fisica pequena e que produza até no Maximo 3.500
Kg por més, mas que apresente obrigatoriamente um fluxograma operacional racionalizado,

de modo a facilitar os trabalhos de producéo, inspecéo e higienizago.

Paragrafo Unico — A producdo méxima do grupo, associacdo ou cooperativa é o
correspondente ao Somatorio do volume por produtor, desde que ndo exceda 5 (cinco)

vezes o limite individual.

Art. 31° - Os estabelecimentos de produtos artesanais de peixes, moluscos, anfibios
e crustaceos, devera contar obrigatoriamente com areas separadas entre area suja, limpa,
defumador, deposito, estocagem, banheiro / vestuario, tendo como padrdo minimo de

exigéncia para o processamento de peixes moluscos, anfibios e crustaceos.
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CAPITULO X
CARACTERISTICAS DOS ESTABELECIMENTOS DE RECEPCAO E
ACONDICIONAMENTO DE OVOS.

Art. 32° - Entende-se como estabelecimento de Recepg¢do e acondicionamento de
ovos aquele de construcdo simples, podendo ser de maneira que acondicione até 4.500
duzias por més, mas que apresente obrigatoriamente um fluxograma operacional

racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de producéo, inspecgéo e higienizacéo.

Paragrafo Primeiro — A producdo maxima do grupo, associacdo ou cooperativa é o
correspondente ao somatorio do volume por produtor, desde que ndo exceda 5 (cinco)

vezes o limite individual.

Paragrafo Segundo — Em caso de construcdo em madeira, ndo se aplicam para as

unidades de recepcéo e acondicionamento de ovos a letra “h” do artigo 13 desta Lei.

Paragrafo Terceiro — No que se refere a letra “i” do artigo 13 desta Lei, o forro das
unidades de recepcdo e acondicionamento de ovos podem ser de material resistente e

proporcionar uma perfeita vedacéao.

Art. 33° - O estabelecimento de recepcdo e acondicionamento de ovos devera
contar obrigatoriamente com areas separadas entre recepcdo, sala de acondicionamento,

armazenagem, expedicao.
CAPITULO XI

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS
APICOLAS.
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Art. 34° - Entende-se como estabelecimentos de Recepgdo e elaboracdo de
produtos artesanais Apicolas, aquele de construcdo simples podendo ser de madeira e que
processe até 18.000 Kg por ano, mas apresente obrigatoriamente um fluxograma
operacional racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de producéo, inspecdo e

higienizacéo.

Paragrafo Primeiro — A producdo maxima do grupo, associacdo ou cooperativa é o
correspondente ao somatorio do volume por produtor, desde que ndo exceda 5 (cinco)

vezes o limite individual.

Paragrafo Segundo — Em caso de constru¢cdo em madeira, ndo se aplicam as
unidades de recepc¢do e processamento de produtos apicolas a letra “h” do artigo 13 desta

Lei.

Paragrafo Terceiro — No que se refere a letra “i” do artigo 13 desta Lei, o forro das
unidades de recepgdo e processamento de produtos apicolas devem ser de material

resistente e proporcionar uma perfeita vedacéo.

Art. 35° - O estabelecimento de recepcdo e elaboracdo de produtos apicolas,
deverd contar obrigatoriamente com areas separadas entre recepgdo, processamento,

armazenagem e expedicao.

CAPITULO XII
CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DA
CANA DE ACUCAR.

Art. 36° - Entende-se como estabelecimento de elaboracdo artesanal de Rapadura,
melado, acucar mascavo e afins, aquele voltado a industrializacdo artesanal, de construcao

simples area fisica pequena e que produza até 30.000 Kg por ano, mas que apresente
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obrigatoriamente um fluxograma operacional racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos

de producdo, inspec¢éo e higienizacao.

Paragrafo Unico — A produgdo méaxima do grupo, associacdo ou cooperativa é o
correspondente ao somatodrio do volume por produtor, desde que ndo exceda 5 (cinco)

vezes o limite individual.

Art. 37° - O estabelecimento de produtos da cana-de-agUcar devera contar
obrigatoriamente com areas separadas entre moagem, sala de processamento, deposito /

embalagem, banheiro / vestuario.

CAPITULO X111
CARACTERISTICAS DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUGCAO DE DERIVADOS DO
LEITE IN NATURA.

Art. 38° - Entende-se como estabelecimento de recepcédo de Leite e elaboracdo de
seus derivados, aquele voltado a industrializacdo artesanal, de construcdo simples, area
fisica pequena que produza até 25.000 litros més, mas que apresente obrigatoriamente um
fluxograma operacional racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de producéo,

inspecédo e higienizagéo.

Paragrafo Unico — A producdo méxima do grupo, associacdo ou cooperativa é o
correspondente ao somatorio do volume do produtor, desde que ndo exceda 5 (cinco) vezes

o limite individual.
Art. 392 - O estabelecimento de producdo de derivados do leite devera contar

obrigatoriamente com &areas separadas entre recepcdo, sala de processamento, sala de

cura, expedicdo, banheiro/vestiario.
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Paragrafo Unico — O leite para producdo de queijo e seus derivados bem como para

venda in natura devera sofre r processo de pasteurizacdo lenta ou industrial.

CAPITULO X1V
CARACTERISTICAS DOS ESTABELECIMENTOS DE MICRO-ORGANISMOS

Art. 40° - Entende-se como estabelecimento de micro-organismos aquele destinado
a elaboracdo de produtos artesanais oriundos de cogumelos e afins, com producdo maxima
individual de 12 (doze) toneladas por ano, ou em grupo, associagdo ou cooperativa a
producdo correspondente ao somatorio do volume por produtor, desde que nao exceda 5

(cinco) vezes o limite individual.

DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 41° - O estabelecimento processador de produtos comestiveis de origem animal
e vegetal de origem artesanal, responsavel legal e juridicamente pelas consequéncias sobre
salde publica, caso se comprove omissdo ou negligéncia no que se refere as aspectos
higiénicos — sanitéarios, a adicdo de produtos quimicos e biologicos, a uso improprio de

praticas de beneficiamento, embalagem, conservacéo, transporte e comercializagao.

Art. 42° - A caracterizacdo de qualquer tipo ou descumprimento desta Lei, sujeitara

o infrator as sanc¢fes previstas na legislacdo vigente.
Paragrafo Unico — O prazo para adequacio as exigéncias da presente Lei, sera de
120 (cento e vinte) dias a contar da data de promulgacdo, podendo ser prorrogado por

mais 60 (sessenta) dias, a critério da autoridade competente.

Art. 43° - Esta Lei entra em vigor na data de sua publicacao.
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Art. 44° - Revogam-se as disposi¢des em contrario.

Bom Jesus do Oeste, Estado de Santa Catarina aos 06 de novembro de 2006.

SERGIO LUIZ PERSCH

Prefeito Municipal

Registrado e publicado em data supra

Ivonir Jose Santolin
Sec. De Adm e Fazenda
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